” U [URCHER
WEIHNACHTSALLEE

FUR DE GLUSCHT GLETSCHERFONDUE

ab 2 Personen

Gmischts Chas- und Fleisch-Brittli 18.— / Person
ab 2 Persone Moitié-Moitié 31—/ Person
de wiirzig Klassiker

US[N SUH)[TUH: ‘I’ivt;z]l:]gt; EI:II:I::;:;B:gund chraftiger dorf si e person

Huussuppe Walliser 33—/ Person
taglich opis Frisches mit gnueg Chnobli und feina Tomatewiirfeli

Chili Fondue 33—/ Person

[US' SMM ‘”-mmn[]"[ Das vom Forschter 35— / Person

mit Eierschwammli und Schnittlauch
Klassiker
Niisslisalat, Ei, Spack und Croutons mit Huusdressing Ganz edel 44— / Person
mit schwarzem Triiffel

Gmischte Salat N—
mit Huusdressing

him Bschtelle de Kirsch zum Tiinkle nod vergisse
Lauwarms Geissechasli klein 16.—
mit Fiige, Honig und Thymian uf mariniertem Quinoasalat gross 24.—

mit Opfel und Riiebli [X“ms
HEISSI FLAMMCH U FCHE Chnobli, Ei, Chili, Essiggurke & Silberzwiebeli 250 / Zutat

Cherrytomate, Waldpilz, Herdopfeli, Rotwiibire & Spack 5.50 / Zutat

Nature !
Spack, Zwieble und Suurrahm frisch ghoblete Triiffel 9.50 / Portion

Ticinesi (Svegetarisch] :
Zwieble, Suurrahmm Antipasti und Alpchas DM}I.[-”[

Lachs
Rauchlachs, Zwieble, Dill, Kapere und Suurrahm ! Portion Raclettechis klein 18.—
mit Herdopfeli und Garnitur gross 26.—

Racletteplausch so viel ihr mdoged (nur auf Anfrage!) 48— / Person
”vl (ﬂO_U[I.U" ab 4 Persone, mit Gletscher-Chas us Pontresina und Garnitur

o e | OPPIS SUESSES

Alpermagronen . Grosi’s Opfelwihe 10.50
mit Spack, Rostzwiebeln und Apfelmus mit Vanilleschuum

Tessiner Art mit Tomaten und Pinienkernen ! Zitronesorbet 10.50
an Mascarpone-Pestosauce mit Vodka

Maccheroni ! Warms Schoggigugelhopfli 14.50
an einer cremigen Eierschwamli-Sauce und mit frischen Krautern mit Suurahmglace & heisse Beeri

Chliine Gluscht 6.50

Alle Preise inkl. MwSt. und in CHF




